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DELIVERY COCKTAIL 2014 
 

MENU I -  22€ p/pax 
 

Mini ensalada Cesar con parmesano 
Coca de cristal con jamón ibérico 

Rol de verduritas y pollo asado 
 

Piruleta de manchego y uvas negras 
Cuchara de jamón de pato con micuit y mostaza 
Nachos con guacamole y pico de gallo mexicano 

 
Burguer de ternera con crema de cacahuetes 

Hot dog con pepinillos dulces 
Tarta de queso con arándanos 

 
9 referencias = 13,5 piezas p/pax 

 
 



 
MENU II – 25€ p/pax 

 
 

Wrap de ventresca con vegetales y semillas de amapola 
Coca de escalibada con butifarra negra y anchoas 

Dados de Tortilla española con setas 
 

Mini empanadas de carne 
Tartaletas de salmón con crema de eneldo 

Tosta cremoso de brie  y mermelada de pimientos 
 

Cuchara de langostinos con piña y coco 
Piruleta de foie con chocolate 

Brochetas de fruta de temporada 
 
 

9 referencias = 13,5 piezas p/pax 
 
 
  



 
MENU III - 28€ p/pax 

 
 

Mini ensalada de ventresca y cebolla roja 
Tosta de foie con manzana caramelizada 

Focaccia de berenjenas con queso de cabra 
 

Cuchara de langostinos con limas frescas 
Piruleta de idiazábal con sobrasada a la miel 

Burger de pollo con all i oli de peras 
 

Tartar de atún con guacamole y cilantro 
Mini burrito de ternera con frijoles negros 

Piruleta de foie y chocolate 
Shot de melocotón caramelizado 

 
 

10 referencias = 15 piezas p/pax 



 
 
 

MENU IV - 28€ p/pax 
 
  

Caramelos de morcilla  y compota manzana 
Mini empanadas con proteína de soja 

Canelón de jamón de pato 
 

Coca de escalibada con butifarra de payés 
Blinis con Roastbeef 

Pincho de tortilla de patatas 
 

Mini brocheta de verdura 
Rissotto de setas perfumado con trufa negra 

Mini hamburguesa, queso de cabra y cebolla confitada 
Shot de mousse de chocolate 

 
10 referencias =  15 piezas p/pax 



MENU V – 28€ pax 
 

Ensalada cesar con pollo asado y parmesano 
Tabule de verduritas y menta fresca 

Foccacia de tomates y motzarela de buffala 
 

Mini empanada de proteína de soja 
Piruleta de manchego y uvas negras 

Burguer de ternera con queso cabra y cebolla caramelizada 
 

Tartar de salmón con aguacate y cilantro 
Trinxat de patatas con huevo de codorniz y foie 

Salteado de pollo con cacahuetes y miel de caña 
Shot de crema con piña caramelizada 

 
10 referencias = 15 piezas p/pax 



PROPUESTAS 
 
 

Precio MENU I p/pax: 22,00€ 
 

Precio MENU II p/pax: 25,00€ 
 

Precio MENU III-IV-V p/pax: 28,00€ 
 
 

(mínimo 20 comensales. cantidades inferiores consultar) 
 

Portes incluidos en Barcelona. 
 

Bandejas y material descartable. 
 

Precios sin i.v.a. (10%) 
 



SERVICIOS COMPLEMENTARIOS 
 
Botella de 1 ½ de agua: 3€ 
Botellín individual de agua: 1€ 
Lata de refresco: 1€ 
Cerveza sin alcohol: 2€ 
Vino blanco ecológico Blanc de Pacs: 5€ 
Vino tinto ecológico Mas Petit: 5€ 
 
 
Buffet salmón: 5,00€ p/pax 
Buffet jamón ibérico cortado a la vista: 600,00€ 
Buffet sushi: 6,00€ p/pax 
Show cooking Wok: 4,00€ p/pax 
 
Camarero in situ: 50€  
Mesas altas con mantel: 25€ p/u 
Mesa buffet con mantel: 28€ p/u 
 



El precio de cada menú incluye: 
 
- Gastronomía especificada en menú a 1 ½ de cada referencia. 
- Material de servicio(bandejas, servilletas y material de entrega 
descartable) 
- Personal de servicio (1 persona para montar in situ el delivery) 
- Transporte a Barcelona y alrededores 30 km  
- Servilletas negras descartables. 

- Para servicios inferiores a 20 comensales consultar precios. 
 
NOTA IMPORTANTE 
 
-Los precios son válidos para un mínimo de 20 pax. 
-Los precios no incluyen el i.v.a. (10%). 
-Es importante avisar si habrá celíacos u alérgicos. 
 



 
Confirmación del servicio: 
 
Para confirmar nuestros servicios el cliente 
deberá ingresar mediante transferencia 
bancaria el 50% del importe contratado y 
el 50% restante el día de la entrega. 
 
El cliente deberá enviar un mail 
confirmando cantidad de comensales, el 
menú elegido y cualquier detalle 
relevante a tener en cuenta para la 
entrega (horarios, alérgicos, etc). 
 
 
 




